
TECHNISCHE FICHE
Versie 29/09/2026 03:38

ANNE DE JOYEUSE (LIMOUX)

Joyeuse, Bovin#
Alle druiven worden met de hand geoogst. Elke druivensoort wordt apart
gevinifieerd. De Malbec ondergaat een koude maceratie vóór de
fermentatie. De Merlot-druiven worden gedurende een lange periode van
30 dagen gemacereerd. De wijnen rijpen 6 tot 9 maanden in eikenhouten
vaten. 

Bovin is dieppaars van kleur, met een neus van elegant donker fruit, wat
leidt tot een zachte, fluweelachtige stijl in de mond, zijdezacht en goed
gestructureerd, met een lange en complexe afdronk met evenwichtige
tonen van gebrande koffiebonen en kruiden.

KENMERKEN

Type Wijn

Kleur Rood

Producent Anne De Joyeuse (Limoux)

Land Frankrijk

Regio Languedoc

Oorsprongsbenaming AOP Limoux

Druivensoort(en) Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec

Wijnbouw Duurzaam

Inhoud (L) 0,750

Bewaarpotentieel 2-5 Jaar

Gebruik Rood vlees, Barbecue, Stoverij
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Artikelnummer 990910

EAN 3584060000578
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