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ANNE DE JOYEUSE (LIMOUX)

Joyeuse, La Butiniere Blanc
Anne de Joyeuse

Anne de Joyeuse est un producteur coopératif renommé de Limoux,
fondé en 1929 et composé de centaines de vignerons. Ensemble, ils
exploitent de vastes vignobles au pied des Pyrénées. Dans le respect du
terroir, avec un contrôle qualité rigoureux et une approche durable, ils
élaborent des vins qui reflètent l’élégance, la fraîcheur et le caractère de
la région.

La Butinière Blanc

La Butinière Blanc est un 100 % Chardonnay issu de parcelles
soigneusement sélectionnées aux sols argilo‑calcaires. Le vin fermente
et est élevé huit à neuf mois en fûts de chêne français, avec des
bâtonnages réguliers qui lui apportent profondeur et complexité. Il en
résulte un vin jaune doré aux arômes de fruits blancs mûrs, de brioche et
de vanille, à la structure riche et à la longue finale. Délicieux avec des
coquilles Saint-Jacques, des poissons en sauce crémeuse, de la volaille ou des fromages à pâte molle.

CARACTÉRISTIQUES

Type Vin

Couleur Blanc

Producteur Anne De Joyeuse (Limoux)

Pays France

Région Languedoc

Appellation AOP Limoux

Cépage(s) chardonnay

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Viande blanche, Volaille, Poisson
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