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GAROFOLI (CASTELFIDARDO)

Garofoli, Olio Di Oliva Blend
0,500L

Garofoli

Garofoli est I'une des plus anciennes maisons de la région des Marches,
fondée en 1871. L'entreprise familiale est dirigée par la cinquiéme
génération et est réputée pour son attachement aux cépages locaux

comme le verdicchio et le montepulciano. Les vignobles se situent entre

- . Ly . . . . Référence 990351
la mer Adriatique et les Apennins, ce qui crée un microclimat unique qui

apporte fraicheur et profondeur aromatique aux vins. Garofoli allie EAN 8004375361089
tradition et techniques modernes et produit, outre des vins tranquilles,

des vins effervescents, des vins de dessert, des distillats et de I'huile Découvrez cet article

d’olive. sur notre boutique

en ligne

Olio di Oliva Blend

Cette huile d’'olive extra vierge est un assemblage des variétés d'olives
Frantoio et Leccino, récoltées a la main et pressées a froid afin de préserver leurs arémes et leur saveur. L'huile
présente un profil fruité avec une légére touche d’amande et une finale épicée et piquante. Elle accompagne

parfaitement les grillades, les salades, les soupes et les fromages.

CARACTERISTIQUES

Type Alimentation

Producteur Garofoli

Pays Italie

Région Marches

Cépage(s) Frantoio, Leccino

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,500

Potentiel de garde A boire

Mets Salades, Viande grillée, Poisson grillé
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