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BERNARD REMY (ALLEMANT)

Bernard Remy, Carte Blanche
1,500L
Maison Bernard Rémy

Bernard Rémy est une maison familiale indépendante de la Côte des
Blancs, fondée en 1968. Avec des raisins issus de ses propres vignes et
de crus sélectionnés de la région, elle élabore des champagnes axés sur
l’élégance, l’équilibre et l’accessibilité, où tradition et techniques
modernes vont de pair.

Carte Blanche

Le Carte Blanche est un champagne brut à base de Chardonnay, de Pinot
Noir et de Meunier. Il offre des arômes de fruits mûrs, de pain grillé et
des notes florales, avec une mousse douce et une finale ronde. Ce style
équilibré le rend polyvalent : idéal à l’apéritif ou avec de la volaille, une
quiche ou des fromages jeunes.

CARACTÉRISTIQUES

Type Bulles

Couleur Blanc

Producteur Bernard Remy (Allemant)

Pays France

Région Champagne

Appellation AOP Champagne

Cépage(s) pinot noir, chardonnay, pinot meunier

Viticulture Durable

Contenu (L) 1,500

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Apéritif, Crustacés et coquillages, Pâtisseries
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