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ANNE DE JOYEUSE (LIMOUX)

Joyeuse, Bistro Rose @

Cave Anne de Joyeuse

La Cave Anne de Joyeuse est une coopérative de référence de la région
de Limoux, fondée en 1929. Ses vignerons membres travaillent de
maniere durable, dans le respect du paysage et de la biodiversité. En
alliant tradition et techniques modernes, la coopérative crée des vins

authentiques, équilibrés et pleins de caractéere.

Bistro Rosé

N

Bistro Rosé est un vin frais et élégant élaboré a partir de Merlot et de
Cabernet Franc. Dans le verre, il affiche une robe rose péle et exhale des
parfums de fraise m(re, de framboise et une touche florale. En bouche, il
est souple, fruité et rafraichissant, avec une finale douce et séche. Un
rosé idéal pour les journées d'été, parfait avec des salades, des légumes
grillés, des plats de viande Iégers ou a |'apéritif.

CARACTERISTIQUES

Type Vin

Couleur Rosé

Producteur Anne De Joyeuse (Limoux)
Pays France

Région Languedoc

Appellation IGP Pays D Oc

Cépage(s) merlot, cabernet franc
Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde A boire

Mets

Apéritif, Barbecue, Pates

Référence 240212

5414112006815
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