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LA MALAURIE (ROMERY)

La Malaurie, Pommard 1er Cru
Les Rugiens Bas
La Malaurie

La Malaurie est un projet viticole ambitieux et créatif lancé par Francis
Tribaut et sa famille, originaires de Romery (tout près d’Épernay). Portée
par un profond amour pour la Bourgogne comme pour la Champagne, la
famille exploite des parcelles soigneusement sélectionnées dans la Côte
de Beaune. Attentive à une viticulture durable, à une vinification précise
et fidèle à une approche familiale, elle recherche des vins qui réunissent
finesse, authenticité et expression du terroir.

Pommard 1er Cru “Les Rugiens Bas”

Ce vin provient de l’appellation Pommard et porte le prestigieux statut
de Premier Cru. Il est issu de vieilles vignes de Pinot Noir plantées sur
des terroirs de caractère, aux sols riches et ferrugineux. Le vin présente une robe pourpre profond et des arômes
complexes de baies noires, de cacao et une pointe de poivre. En bouche, il surprend par sa structure puissante,
sa minéralité affirmée et ses tanins raffinés. Une expression élégante de Pommard, idéale avec des viandes
rouges épicées, des plats de gibier ou des fromages de caractère.

CARACTÉRISTIQUES

Type Vin

Couleur Rouge

Producteur La Malaurie

Pays France

Région Bourgogne

Appellation AOP Pommard

Cépage(s) pinot noir

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde +10 Ans

Mets Viande rouge, Gibier, Fromages
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