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MONTONALE

Montonale, La Venga #

Montonale

Montonale est une entreprise familiale située dans la Maremma toscane,
qui se consacre a I'élaboration de vins reflétant la force et I'authenticité
du terroir. Dans le respect de la tradition et avec une attention pour la
durabilité, on y produit des vins riches en caractere, avec un équilibre

parfait entre fruit, structure et élégance.
La Venga

La Venga est un vin rouge robuste, élaboré principalement a partir de
Sangiovese et de Merlot. Le vin présente des arémes intenses de cerises

md(res, de cassis, de tabac et une légere note épicée. En bouche,

MONTONALE
La VinGA

Référence 240088

Découvrez cet article
sur notre boutique

puissant et ample, avec des tanins fermes et une finale longue et en ligne
harmonieuse. Idéal avec une viande rouge grillée, des plats de gibier ou
des fromages affinés.
CARACTERISTIQUES
Type Vin
Couleur Rouge
Producteur Montonale
Pays Italie
Région Lombardie
Appellation Vino D Italia
Cépage(s) barbera, marzemino
Viticulture Durable
Contenu (L) 0,750
Potentiel de garde 5-10 Ans
Mets Viande grillée, Viande rouge, Gibier, Fromages
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