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MONTONALE

Montonale, Montunal

Montonale

Montonale est une entreprise familiale située dans la Maremma toscane,

qui se consacre a I'élaboration de vins reflétant la force et I'authenticité

du terroir. Dans le respect de la tradition et avec une attention pour la

durabilité, on y produit des vins riches en caractere, avec un équilibre

parfait entre fruit, structure et élégance.

Montunal

Montunal est un vin blanc frais, élaboré a partir de Vermentino et de

Trebbiano. Le vin se caractérise par des arébmes d’agrumes, de pomme

verte et de fleurs blanches, avec une minéralité subtile et une légere

note épicée. En bouche, vif et vivifiant, avec une acidité agréable et une

finale longue et fraiche. Excellent avec du poisson grillé, des pates

légeres ou des salades fraiches.

CARACTERISTIQUES
Type
Couleur
Producteur
Pays
Région
Appellation
Cépage(s)
Viticulture
Contenu (L)
Potentiel de garde

Mets

Vin

Blanc
Montonale
Italié
Lombardie
DOC Lugana
turbiana
Durable
0,750

2-5 Ans

Poisson grillé, Pates, Salades

Référence 240085
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