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CONDE

Conde, Massera
Condé

Condé est une maison prestigieuse de Predappio, en Emilia-Romagna, où
la passion du terroir et la vinification moderne se rejoignent. Ses vins
reflètent la force du paysage et la finesse du savoir-faire.

Massera

Massera est un Merlot Cru issu d’un vignoble soigneusement sélectionné.
Le vin est élevé 18 mois en chêne français, ce qui lui confère des arômes
de fruits noirs mûrs, de tabac, de cacao et une subtile note épicée.
Élégant et puissant, avec une finale longue et harmonieuse. Idéal avec le
gibier, la viande rouge et les fromages affinés.

CARACTÉRISTIQUES

Type Vin

Couleur Rouge

Producteur Conde

Pays Italië

Région Émilie-Romagne

Appellation DOC Romagna

Cépage(s) merlot

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Gibier, Viande rouge, Fromages
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