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PIERRE GAILLARD

Gaillard, Marsanne

Pierre Gaillard

Le Domaine Pierre Gaillard est une entreprise familiale de la Rhéne
septentrionale, dont les vignobles s’étendent sur des coteaux escarpés
de granit et de schiste. Les raisins sont vendangés a la main et vinifiés
avec soin, avec une intervention minimale et une attention particuliére a
I'expression du terroir. Gaillard est réputé pour son style élégant et

aromatique, ol puissance et finesse se rejoignent.
Marsanne

Ce vin blanc est élaboré a partir de 100 % de marsanne, issue de sols
sableux de la Drome, autour de Crozes-Hermitage et sur les plateaux de
Malleval. Aprés un pressurage doux et un débourbage, le vin fermente
en barriques et en foudres sans bois neuf, a 16-18 °C. Il est ensuite
élevé sur lies fines avec batonnage jusqu’a obtenir la rondeur souhaitée.

La Marsanne offre des arébmes de fleurs blanches et une légére note

Référence 240039

EAN 240039
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fumée, avec une bouche fraiche et harmonieuse. Elle accompagne a merveille les poissons grillés, les volailles,

les fromages a pate molle et les plats de pates Iégers.

CARACTERISTIQUES

Type Vin

Couleur Blanc

Producteur Pierre Gaillard

Pays France

Région Rhoéne

Appellation IGP Collines Rhodaniennes
Cépage(s) marsanne

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Poisson grillé, Volaille, Fromages, Pates

Grapeness Bv - Vennestraat 262, 3600 Genk * +32 89 61 54 50 - admin@grapeness.be - grapeness.be - TVA BE0888769527

Fiche technique générée le 29/09/2026 a 03:40

Page 1 surl



