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GAROFOLI (CASTELFIDARDO)

La Meriggia, Antica Osteria
Rosso @
Casa Vinicola Garofoli

Casa Vinicola Garofoli is een familiewijndomein in de regio Marche, dat
teruggaat tot 1871. Vandaag wordt het geleid door Carlo en Gianfranco
Garofoli, samen met hun nakomelingen. Ze beheren wijngaarden
verspreid over de regio en werken duurzaam met respect voor traditie en
terroir.

Antica Osteria Rosso

Antica Osteria Rosso is een lichte, toegankelijke rode blend van 50 %
Montepulciano en 50 % Sangiovese, afkomstig van diverse percelen op
200–350 m hoogte in de Marche. Na handmatige oogst en vergisting
worden de druiven kort gerijpt in roestvrijstalen en betonnen tanks. Het
resultaat is een robijnrode, fruitige wijn met aroma’s van kersen en
pruimen, vriendelijk en droog in de mond. Deze wijn past uitstekend bij dagelijkse pastagerechten, gegrild vlees
of lichte ovenschotels.

KENMERKEN

Type Wijn

Kleur Rood

Producent Garofoli (Castelfidardo)

Land Italie

Regio Marche

Oorsprongsbenaming Vino d'Italia

Druivensoort(en) Sangiovese, Montepulciano

Wijnbouw Duurzaam

Inhoud (L) 0,750

Bewaarpotentieel Op dronk

Gebruik Pasta, Pizza, Barbecue
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