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COLLI DI LAPIO

Colli Di Lapio, Fiano Di Avellino
#
Maison Colli di Lapio

Colli di Lapio est une maison de premier plan à Lapio, en Campanie, sous
la direction de Clelia Romano. Depuis les années 90, le domaine se
concentre sur des vins authentiques issus de cépages autochtones. Son
Fiano di Avellino jouit d’une renommée internationale pour sa précision,
son élégance et son caractère de terroir affirmé.

Fiano di Avellino

Ce vin blanc est élaboré à partir de 100 % Fiano, issu de sols calcaires
situés en altitude autour de Lapio. Il est raffiné et complexe, avec des
arômes de pêche, de fleurs, de noix et une touche fumée. La bouche est
ronde et minérale. Délicieux avec du poisson grillé, des pâtes crémeuses
ou une volaille sauce agrumes.

CARACTÉRISTIQUES

Type Vin

Couleur Blanc

Producteur Colli di Lapio

Pays Italië

Région Campanie

Appellation DOCG Fiano Di Avellino

Cépage(s) fiano

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Poisson, Pâtes, Volaille
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Référence 991466
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