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CORTE MOSCHINA (RONCA)

Corte Moschina, Moscabianca
Blanc
Corte Moschina

Corte Moschina est une maison familiale de Roncà, à l’est de Verona, où
la famille Danese vit et travaille depuis des générations dans une
ancienne ferme vénitienne du XVIe siècle. Les vignobles se situent au
pied des collines volcaniques des Lessini, où des sols riches en basalte et
en fer donnent des vins de caractère. Alessandro et Giacomo Danese
dirigent aujourd’hui le domaine et allient le respect des traditions locales
à une vision moderne de la vinification.

Moscabianca

Moscabianca est un vin blanc de l’IGT Trevenezie, élaboré à partir de
Garganega et de Chardonnay. Le vin associe le caractère frais et raffiné
du Garganega au style plus rond du Chardonnay. Au verre, il dévoile des
arômes de pêche jaune, d’ananas et de poire mûre, complétés par de subtiles touches de bois de cèdre et de
gingembre. En bouche, il est à la fois vif et tendre, avec un style fruité et une finale fraîche et agréable. Ce vin
s’accorde parfaitement avec un risotto aux fruits de mer, les viandes blanches et les plats aux légumes
croquants.

CARACTÉRISTIQUES

Type Vin

Couleur Blanc

Producteur Corte Moschina

Pays Italië

Région Vénétie

Appellation IGP Trevenezie

Cépage(s) garganega, chardonnay

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Salades, Apéritif, Poisson, Viande blanche, Volaille
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