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BERNARD REMY (ALLEMANT)

Bernard Remy, Grand Cru
Maison Bernard Rémy

Fondée en 1968, la maison de champagne Bernard Rémy est située dans
la Côte des Blancs. Elle travaille avec des raisins issus tant de ses
propres vignobles que de villages Grand Cru soigneusement
sélectionnés. Son style allie fraîcheur et finesse à une expression nette
de l'origine et du cépage.

Grand Cru

Cette cuvée est élaborée à partir de 100 % Chardonnay provenant de
villages Grand Cru de la Côte des Blancs. Le vin est pur, élégant et
intensément minéral, avec des notes d'agrumes, d'amande et une
touche de brioche. Excellent avec des mets raffinés comme la sole, le
caviar ou des noix de Saint-Jacques sauce au beurre.

CARACTÉRISTIQUES

Type Bulles

Couleur Blanc

Producteur Bernard Remy (Allemant)

Pays France

Région Champagne

Appellation AOP Champagne

Cépage(s) chardonnay

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 5-10 Ans

Mets Crustacés et coquillages, Poisson, Volaille

Grapeness Bv · Vennestraat 262, 3600 Genk · +32 89 61 54 50 · admin@grapeness.be · grapeness.be · TVA BE0888769527
Fiche technique générée le 29/09/2026 à 03:33

Référence 990263

EAN 3553200269816
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