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H. LANVIN (EPERNAY)
H. Lanvin Fils, Grand Cru Blanc
De Blancs

H. Lanvin & Fils

H.LANVIN & FIlS

H. Lanvin & Fils est une maison de champagne d’Epernay, située au

coeur de la Champagne. La maison travaille avec des raisins issus de
villages soigneusement sélectionnés, dont des parcelles classées Grand

Cru. Un assemblage précis et un élevage sur lies font naitre un style
p . A . PP, Référence 2604241701
marqué par la finesse, la fraicheur et une construction équilibrée.
EAN 3028440003686
Grand Cru Blanc de Blancs

Le Grand Cru Blanc de Blancs est un champagne élaboré a partir de 100 i
Découvrez cet article

% Chardonnay, issu de vignobles classés Grand Cru. Dans le verre, il sur notre boutique

présente une mousse fine et élégante, avec des arbmes d’agrumes, de en ligne

pomme verte et de fleurs blanches, complétés de subtiles notes de
brioche et d’amande. En bouche, il est tendu et raffiné, avec une acidité
vive et une touche minérale fraiche en toile de fond. La finale est longue et pure. Idéal avec les huitres, les

crustacés et coquillages ou comme apéritif raffiné.

CARACTERISTIQUES

Type Bulles

Couleur Blanc

Producteur H. Lanvin (Epernay)
Pays France

Région Champagne
Appellation AOP Champagne
Cépage(s) chardonnay
Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Apéritif, Crustacés et coquillages, Volaille
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