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H. LANVIN (EPERNAY)

H. Lanvin Fils, 1er Cru Blanc De
Noirs
H. Lanvin & Fils

H. Lanvin & Fils is een champagnehuis uit Épernay, gelegen in het hart
van de Champagnestreek. Het huis werkt met druiven afkomstig van
zorgvuldig geselecteerde percelen, waaronder ook wijngaarden met
Premier Cru-classificatie. De nadruk ligt op een verzorgde stijl met
aandacht voor evenwicht en precisie, waarbij rijping op de lie zorgt voor
extra diepgang en complexiteit.

1er Cru Blanc de Noirs

1er Cru Blanc de Noirs is een champagne gemaakt van uitsluitend
blauwe druiven, voornamelijk Pinot Noir en eventueel aangevuld met
Pinot Meunier, afkomstig van Premier Cru-wijngaarden. In het glas toont
hij een fijne en aanhoudende mousse, met aroma’s van rijpe appel, rood fruit en een lichte toets van brioche. In
de mond is hij krachtig en rond, met een mooie structuur en voldoende frisheid voor balans. De afdronk is lang
en verfijnd. Ideaal bij gevogelte, charcuterie, lichte vleesgerechten of als aperitief.

KENMERKEN

Type Bubbels

Kleur Wit

Producent H. Lanvin (Epernay)

Land Frankrijk

Regio Champagne

Oorsprongsbenaming AOP Champagne

Druivensoort(en) Pinot Noir, Pinot Meunier

Wijnbouw Duurzaam

Inhoud (L) 0,750

Bewaarpotentieel 2-5 Jaar

Gebruik Aperitief, Fijne vleeswaren, Gevogelte
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