
FICHE TECHNIQUE
Version 29/09/2026 03:45

MAROLO DISTILLERIA (ALBA)

Marolo, Grappa Di Barbera
Monriondo 40 vol.
Marolo

La Distilleria Santa Teresa dei Fratelli Marolo a vu le jour en 1977 à Alba,
au cœur du Piemonte. Paolo Marolo y a traduit sa passion pour la
distillation en grappas raffinées qui unissent tradition et savoir-faire. En
utilisant exclusivement des peaux de raisin de première qualité, Marolo
crée des distillats pleins d’élégance et de profondeur, avec un lien clair
avec leur origine.

Grappa di Barbera Monriondo

La Grappa di Barbera Monriondo de Marolo est élaborée à partir du marc
de raisins de Barbera du cru Monriondo. Cette grappa est aromatique et
ronde, avec des parfums de cerises mûres, de prunes et une pointe
d’herbes aromatiques. En bouche, douce et fruitée, soutenue par une fraîcheur vive et un bel équilibre. Sa finale
harmonieuse la rend particulièrement adaptée en digestif ou avec des desserts fruités.

CARACTÉRISTIQUES

Type Spiritueux, Grappa

Producteur Marolo Distilleria (Alba)

Pays Italië

Région Piémont

Cépage(s) barbera

Contenu (L) 0,700
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