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LOMBARD (EPERNAY)

Lombard, Brut Nature Grand
Cru Blanc De Blancs
Lombard

Champagne Lombard est une maison familiale d’Épernay, fondée en
1925. Sous la direction de Thomas Lombard, la maison mise sur des
champagnes reflets du terroir. Elle travaille avec des raisins issus des
meilleurs vignobles et utilise l’inox et des fûts en bois pour apporter
pureté, structure et complexité à chaque cuvée.

Brut Nature Grand Cru Blanc de Blancs

Cette cuvée est élaborée à partir de 100 % Chardonnay provenant de
villages Grand Cru comme Mesnil-sur-Oger. Sans dosage, elle révèle le
caractère pur des sols calcaires. Le vin est tendu, minéral et vif, avec des
agrumes, des fleurs blanches et une note saline. Délicieux avec des
huîtres, un ceviche ou des sushis.

CARACTÉRISTIQUES

Type Bulles

Couleur Blanc

Producteur Champagne Lombard

Pays France

Région Champagne

Appellation AOP Champagne

Cépage(s) chardonnay

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde 2-5 Ans

Mets Apéritif, Crustacés et coquillages, Sushi
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