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LE VIGNE DI ALICE

Alice, Extra Dry 1,500L

Le Vigne di Alice

Le Vigne di Alice est une maison familiale située a Conegliano, dans le
Veneto, ou la tradition rencontre la finesse moderne. Sous la houlette de
Cinzia Canzian, on y crée des vins effervescents a la fois élégants et
singuliers. Tout tourne autour de la pureté, de la précision et du respect

du terroir.
Alice, Extra Dry

L'Alice Extra Dry est un Prosecco raffiné, 100 % Glera, élaboré selon la
méthode Charmat. Délicatement pétillant, avec des arébmes de poire, de
pomme et de fleur d’acacia. Frais et souple, avec une légere touche
sucrée en finale. Idéal pour un apéritif festif ou avec des antipasti et des

plats asiatiques légers.

CARACTERISTIQUES

Type Bulles

Couleur Blanc

Producteur Le Vigne di Alice

Pays Italié

Région Vénétie

Appellation DOCG Prosecco Superiore
Cépage(s) glera

Viticulture Durable

Contenu (L) 1,500

Potentiel de garde A boire

Mets

Apéritif, Tapas, Poisson

Référence 230035
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en ligne
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