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DONNAFUGATA (MARSALA)

Donnafugata, Marchesa
Donnafugata

Donnafugata est une maison sicilienne renommée, enracinée à Marsala
et fondée dans les années 80 par la famille Rallo. La maison est réputée
pour son alliance de tradition et d’innovation, et produit des vins qui
reflètent le caractère unique de la Sicile. Donnafugata travaille dans le
respect du terroir et de la biodiversité et signe des vins pleins
d’expression, d’élégance et d’âme méditerranéenne.

Marchesa

Marchesa est un cru d’Etna Rosso DOC de Donnafugata, issu du versant
nord de l’Etna. Ce vin est élaboré à partir de 100 % Nerello Mascalese et
est élevé 14 mois en barriques de chêne français, suivis d’au moins 22
mois de vieillissement en bouteille. Il présente une robe rubis clair et un
arôme complexe de baies rouges, de cerise, de romarin, de thym, de
clou de girofle et de sous-bois. En bouche, il est frais, structuré et
élégant, avec des tanins fins. Marchesa s’accorde parfaitement avec un risotto, du gibier, des plats mijotés ou
des soupes de légumes relevées.

CARACTÉRISTIQUES

Type Vin

Couleur Rouge

Producteur Donnafugata

Pays Italië

Région Sicile

Appellation DOC Etna

Cépage(s) nerello mascalese

Viticulture Durable

Contenu (L) 0,750

Potentiel de garde +10 Ans

Mets Gibier, Risotto, Carbonnades

Grapeness Bv · Vennestraat 262, 3600 Genk · +32 89 61 54 50 · admin@grapeness.be · grapeness.be · TVA BE0888769527
Fiche technique générée le 29/09/2026 à 03:34

Référence 210035

EAN 8000852007600

Découvrez cet article
sur notre boutique
en ligne

Page 1 sur 1


